
6 5 €

9 0 €

1 2 0 €

Restaurant gastronomique
l'Epicurien

C H E F  R O M A I N  M O R E A U

M E N U  3  T E M P S
( E N T R É E ,  P L A T ,  D E S S E R T )

M E N U   3  C O U R S E S  
S T A R T E R ,  M A I N  C O U R S E ,  D E S S E R T

M E N U  4  T E M P S  
( E N T R É E ,  P O I S S O N ,  V I A N D E ,  D E S S E R T )

M E N U   4  C O U R S E S  
S T A R T E R ,  F I S H ,  M E A T ,  D E S S E R T

M E N U  6  T E M P S
S U R P R I S E  D U  C H E F

( E N T R É E ,  P O I S S O N ,  V I A N D E ,  F R O M A G E
P R É L U D E  S U C R É ,  D E S S E R T )

6 - S T E P  M E N U
S U R P R I S E  O F  C H E F ,  S T A R T E R ,  F I S H ,  M E A T ,  C H E E S E ,

B E F O R E  D E S S E R T ,  D E S S E R T



A M U S E - B O U C H E
A P P E T I Z E R

S E L O N  L ’ I N S P I R A T I O N  D U  C H E F
A C C O R D I N G  T O  T H E  C H E F ' S  I N S P I R A T I O N

E N T R É E S
S T A R T E R S

C A R P A C C I O  D E  L A N G O U S T I N E S ,  G L A C E  B I S Q U E  E T  L A N G O U S T I N E
C R O Q U A N T E

L A N G O U S T I N E  C A R P A C C I O ,  B I S Q U E  G E L A T O ,  A N D  C R I S P Y  L A N G O U S T I N E

O U

R O S A C E  D E  T R U I T E  D E  P A R N É - S U R - R O C ,  C A V I A R  D ’ A U B E R G I N E  E T  G E L
M A N G U E

P A R N É - S U R - R O C  T R O U T  R O S E T T E ,  E G G P L A N T  C A V I A R  A N D  M A N G O  S A L T

F L E U R  D E  C O U R G E T T E  F A R C I E  À  L A  S C A R M O R Z A  E T  P I S T A C H E S
S C A M O R Z A  A N D  P I S T A C H I O - S T U F F E D  Z U C C H I N I  B L O S S O M

O U

P O I S S O N S
F I S H E S

F I L E T  D E  S A I N T - P I E R R E ,  C E R I S E S ,  B E T T E R A V E S
P A N - S E A R E D  J O H N  D O R Y  F I L L E T ,  C H E R R I E S  A N D  B E E T R O O T

V I A N D E S
M E A T S

V O L A I L L E  D U C  D E  M A Y E N N E  F A R C I E  A U  F O I E  G R A S ,  A S P E R G E S ,  M O R I L L E S
E T  T R U F F E  D ’ É T É  

F O I E  G R A S - S T U F F E D  D U C  D E  M A Y E N N E  C H I C K E N ,  G R E E N  A S P A R A G U S ,  M O R E L S  A N D  S U M M E R
T R U F F L E

O U

N O I X  D ’ E N T R E C Ô T E  M A Y E N N A I S E ,  P R E S S É  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  A U X
A L G U E S  C A V I A R ,  C O N D I M E N T S  A U X  H E R B E S

M A Y E N N E  R I B E Y E  H E A R T ,  P O T A T O  P R E S S E D  W I T H  C A V I A R  S E A W E E D  A N D
H E R B  C O N D I M E N T S

( S U P P L É M E N T  5 €  S U R  L E S  M E N U S )

F R O M A G E S
C H E E S E

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  A F F I N É S
P L A T E  O F  M A T U R E D  C H E E S E S

D E S S E R T S
D E S S E R T S

E N T R E  B R A I S E  E T  R O S É E
( P A S T È Q U E  F U M É E ,  F R A I C H E U R  D E  T A R T A R E ,  L É G È R E T É  S A F R A N É E  E T  G L A C E  V A N I L L E  B R U L É E )

( S M O K E D  W A T E R M E L O N ,  R E F R E S H I N G  T A R T A R E ,  S A F F R O N  F O A M  A N D  B U R N T  V A N I L L A  I C E  C R E A M )

O U

L E  C E R C L E  D E S  F L O R A I S O N S
( A B R I C O T  F O N D A N T ,  G L A C E  F L O R A L E  E T  P O U S S E  D E  J A S M I N )

( M E L T I N G  A P R I C O T ,  F L O R A L  I C E  C R E A M  A N D  J A S M I N E  S H O O T S )

2 3 . 0 0 €

2 0 . 0 0 €

2 0 . 0 0 €

4 5 . 0 0 €

3 8 . 0 0 €

1 0 . 0 0 €

2 0 . 0 0 €

2 0 . 0 0 €

4 2 . 0 0 €


	Restaurant gastronomique l'Epicurien
	CHEF ROMAIN MOREAU
	65€
	MENU 4 TEMPS  (ENTRÉE, POISSON, VIANDE, DESSERT) MENU  4 COURSES  STARTER, FISH, MEAT, DESSERT

	90€
	120€
	23.00€
	20.00€
	20.00€


	AMUSE-BOUCHE
	APPETIZER
	ENTRÉES
	STARTERS
	CARPACCIO DE LANGOUSTINES, GLACE BISQUE ET LANGOUSTINE CROQUANTE LANGOUSTINE CARPACCIO, BISQUE GELATO, AND CRISPY LANGOUSTINE

	OU
	ROSACE DE TRUITE DE PARNÉ-SUR-ROC, CAVIAR D’AUBERGINE ET GEL MANGUE PARNÉ-SUR-ROC TROUT ROSETTE, EGGPLANT CAVIAR AND MANGO SALT

	OU
	FLEUR DE COURGETTE FARCIE À LA SCARMORZA ET PISTACHES SCAMORZA AND PISTACHIO-STUFFED ZUCCHINI BLOSSOM



	POISSONS
	FISHES
	45.00€

	VIANDES
	MEATS
	VOLAILLE DUC DE MAYENNE FARCIE AU FOIE GRAS, ASPERGES, MORILLES ET TRUFFE D’ÉTÉ  FOIE GRAS-STUFFED DUC DE MAYENNE CHICKEN, GREEN ASPARAGUS, MORELS AND SUMMER TRUFFLE

	38.00€
	42.00€
	10.00€
	20.00€
	20.00€


