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CHEF ROMAIN MOREATU

MENU 3 TEMPS

(ENTREE, PLAT, DESSERT)
MENU 3 COURSES
STARTER, MAIN COURSE, DESSERT

MENU 4 TEMPS

(ENTREE, POISSON, VIANDE, DESSERT)
MENU 4 COURSES
STARTER, FISH, MEAT, DESSERT

MENU 6 TEMPS
SURPRISE DU CHEF
(ENTREE, POISSON, VIANDE, FROMAGE

PRELUDE SUCRE, DESSERT)
6-STEP MENU
SURPRISE OF CHEF, STARTER, FISH, MEAT, CHEESE,
BEFORE DESSERT, DESSERT

65€

90¢€

120€



AMUSE-BOUCHE
APPETIZER

SELON L’INSPIRATION DU CHEF
ACCORDING TO THE CHEF'S INSPIRATION

ENTREES
STARTERS

CARPACCIO DE LANGOUSTINES, GLACE BISQUE ET LANGOUSTINE

CROQUANTE
LANGOUSTINE CARPACCIO, BISQUE GELATO, AND CRISPY LANGOUSTINE

ou

OMBLE DE FONTAINE MAYENNAIS, DECLINAISONS DE COURGETTES
MAYENNE BROOK TROUT, COURGETTE VARIATIONS

ou

POIREAUX TRUFFES, EUFS MAYENNAIS DE MONSIEUR SALMON
TRUFFLED LEEK, MAYENNE EGG FROM MONSIEUR SALMON

POISSONS
FISHES

HOMARD, DOUCEUR DE BUTTERNUT, FEVE DE TONKA
LOBSTER, SILKY BUTTERNUT SQUASH, TONKA BEAN

VIANDES
MEATS

PIGEONNEAU MAYENNAIS DE LA FERME BLEU CANARD, AUBERGINES, FIGUES,

CHEVRE CENDRE
MAYENNE PIGEON, AUBERGINE, FIG, ASH-COATED CHEESE

ou

BEUF DE MONSIEUR CARREE, CELERI, GIROLLES, CAVIAR
BEEF, CELERIAC, CLOVE, CAVIAR

FROMAGES
CHEESE

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE LA FROMAGERIE DESRUES
SELECTION OF MATURED CHEESES

DESSERTS
DESSERTS

HALO DE CHOCOLAT, SARRASIN, DOUCEUR DE GIANDUJA AU MISO BLANC

(BAVAROIS CHOCOLAT NOIR, PRALINE SARRASIN, SAUCE MISO-GIANDUJA ET GLACE SARRASIN)
(DARK CHOCOLATE BAVAROIS, BUCKWHEAT PRALINE, MISO-GIANDUJA SAUCE, BUCKWHEAT ICE CREAM)

oU

POIRE DELICATEMENT PARFUMEE AU SUREAU, COURONNE DE CACAO,
DULCEY

(POIRE POCHEE A LA FLEUR DE SUREAU, COEUR DULCEY, GANACHE CITRON ET FEVE DE TONCA)
(ELDERFLOWER-POACHED PEAR, DULCEY CENTRE, LEMON GANACHE, TONKA BEAN)

23.00%€

26.00%€

21.00€

45.00%€

42.00¢€

42.00€

18.00¢€

22.00¢€

22.00¢€
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