
Coupe de champagne et sa brioche à la truffe

Langoustines en cru et cuit, servies avec une glace de carapace

Faux filet au poivre accompagné de caviar et coleslaw de chou
rouge

Bar poché à l’huile de feuilles de citronnier, carottes des sables
confites

Pigeonneaux à la rôtissoire, servis avec un risotto de céleri et jus
de cuisson

Chèvre en berlingot et émulsion de cresson

Vacherin aux bourgeons de sapin

Menu Saint Sylvestre
115€

Menu servi le 31 décembre, midi et soir

~ Déroulement de la soirée du 31 ~
Arrivée : entre 19h30 et 20h 

20h - service de l’apéritif : une coupe de champagne accompagnée de sa brioche


