
Coupe de champagne et sa focaccia maison

Amuse-bouche
Royal de foie gras, porto réduit, émulsion parmesan

Entrée
Foie gras maison, chutney à la figue et sa brioche maison

Plats
Suprême de volaille caramélisé, spoom dauphinois écrasé de pommes de terre fumées,

condiment aux herbes, sauce poulette 
ou

Mosaïque de cabillaud, perles du Japon et sauce prosecco

Fromage
Assiette de fromages 

(Supplément +10€)

Dessert
Poire confite au vin rouge, velours d’épices et caramel Valrhona

Menu de Noël

6 5 €
Menu servi les 24 et 25 décembre, au midi


